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CAMBRIA

Doma i venti, ammansisce le nubi, delizia
gli animi: & terra di Furnari

LE VIGNE

Il percorso avrd inizio nell'atrio dove avremo il piacere
di mostrare le ben oltre venti varietd dei nosri vitigni e
di introdurre alle tecniche di coltivazione raccontando
"la magia della vendemmia”.

LE VINIFICAZIONI

Dall’atrio ci sposteremo all'interno della sala di
vinificazione la cui modemitd ha portato esperti del settore
ad attribuirle I'appellativo di “Ferrari dell’enologia”.
Qui illustreremo agli invitati il funzionamento delle
nostre attrezzature e dei delicati processi che
trasformano il mosto in vino.

UIMBOTTIGLIAMENTO

Il mosto nobilitatosi in vino & pronto per la sua veste
finale. Spiegheremo |'importante, seppur apparentemente
semplice, pratica dell'imbottigliamento. Sard possibile
scoprire i delicati passaggi che eseguiti con estrema
sincronia e cura dei deftagli permetiono di preservare
e garantire |'eleganza e la quadlitd del prodotio. la
Cantina Cambria anche in fase di imbottigliamento
adotta afirezzature modeme e di altissima qualita.

LE BOTTI E LE BARRIQUES

“la Culla della Cantina”. Qui il vino trova riposo e si
affina, diventando il nettare sublime che accompagna e
valorizza i piatti delle migliori tradizioni gastronomiche
o semplicemente da sorseggiare gradevolmente
davanti al camino.

LA VETRINA

Il percorso continuerd all'interno della nostra galleria.
Qui illustreremo il rapporto secolare della famiglia
Cambria con il vino, raccontando le antiche storie, fatte
di fatica e amore, che si nascondono diefro le nostre
efichette.

LA DEGUSTAZIONE

I Cambria Wine Tour si concluderd con una
degustazione guidata. Saremo lieti di far apprezzare
ai nostri ospiti il colore, il profumo ed il gusto del
nostro vino e di offrire loro in abbinamento alcuni
assaggi della tradizione gastronomica locale.

N.B. le visite si effeffuano solo previa prenotazione e
fino ad esaurimento posti.






